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VORBEI DIE SOMMERSAUSE
JETZT GUT GEWAPPNET IN DIE WINTERPAUSE

Werden die Tage kiirzer und die Nachte
langer und beides kélter, rufen Balkon,
Terrasse und Garten nach uns.

Nun Gartenmdbel, Sitzgruppen und Auf-
lagen, Lichterketten, Werkzeuge, Garten-
gerate und andere Utensilien vor Witte-
rung, Feuchtigkeit, Rost und Frost
geschiitzt im Keller, Garage, Gartenbox
oder -héuschen einlagern. Uberwintern
Mdbel unter einer Schutzhiille, gut fiir
Luftzirkulation sorgen, sonst kommt es
zu Féulnis. Balkon, Terrasse, Holzflachen
und -elemente von Schmutz befreien, bei
Bedarf abschleifen, dlen oder lasieren
und Fugen reinigen. Aussensteckdosen
mit wetterfesten Abdeckungen versehen.

Nichts vergessen

Regentonnen und Tanks vollstandig ent-
leeren oder mit isolierendem Material ab-
decken. Auch Gartenschlduche vollsténdig
entleeren, um sie trocken und aufgerollt
Uberwintern zu kénnen. Aussenwasser-
leitungen sollten abgestellt, das Restwas-
ser aus den Leitungen abgelassen und
Laub und Aste aus den Regenrinnen ent-
fernt werden.

Rasen von Laub befreien, sonst bekommt
er zu wenig Licht und vergilbt. Auch be-
giinstigt das feuchte Milieu unter den Blat-
tern das Ausbreiten von Pilzen und ande-
ren Krankheitserregern. Das Laub kann als
Mulch fiir Staudenbeete verwendet wer-

Die Natur im eisigen Griff

den. Den Rasen etwas kiirzer mahen, damit
er genligend Licht einfangen und sich
gegeniiber dem Moos behaupten kann.

Besonderer Kélteschutz

Die Halme von Ziergrasern locker zusam-
menbinden oder hiibsch flechten. So dringt
weniger Feuchtigkeit ein, die gefrieren und
die Pflanze schadigen kann.

Straucher und Baume zurtckschneiden.
Stauden und Beete mit Mulch oder Reisig-
zweigen abzudecken, schiitzt den Boden
und versorgt ihn mit Nahrstoffen.

Topfe von winterharten Pflanzen auf
Holzleisten zu stellen, bewahrt diese vor
Spannungsrissen.

Kiibel-/Topfpflanzen windgeschiitzt an
die Hauswand riicken, mit isolierenden
Materialien (Stroh, Schafwollmatten, Luft-
polsterfolie) aus dem Baumarkt umwi-
ckeln oder ins Winterquartier bringen
(Gartenzelt, Gewachshaus, Treppenhaus,
Keller oder Garage). Auch Gartenpflanzen
und Geholze wie Rosen, Obstbaume und
Beerenstraucher konnen frostsicher ein-
gemummelt werden, Empfindliches pro-
fitiert von einer Abdeckung mit Vlies oder
Jute.

Alte, verrottete Fruchtmumien an Obstbau-
men entfernen - in ihnen iberwintern u.a.
Fruchtfaule erregende Schimmelpilze.

Der Teich

Laub und abgestorbene Pflanzenteile aus
dem Wasser fischen und mit einem Netz
abdecken zur Verhinderung von Verrottung
und Faulgasen. Raus mit nicht winterfes-
ten Teichpumpen, reinigen und frostfrei
einlagern. Mittels Eisfreihalter friert die
Wasseroberflache nicht komplett zu und
die Teichbewohner bleiben mit Sauerstoff
versorgt.

Rundumschutz fiir alle(s)

Laubhaufen, Igelhduser und Insektenho-
tels an geschiitzten Stellen sind begehrte
Unterschlupfe und helfen den Tieren,
durch den Winter zu kommen. Vdgel sind
dankbar fiir Futterstationen sowie eisfreie
Wasserstellen.

Nach der Arbeit wartet das Vergniigen,
sich ndmlich im warmen Drinnen am auf-
gerdumten und gut versorgten Draussen
zu erfreuen.

Bianca Kemke

Parat fiir den Winter

Gut geschiitzt und hiibsch anzusehen
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CHRISTINE UND JOSEF
LUSSI-WASER

HOTEL@ROESSLI-BECKENRIED.CH

HOTEL
RESTAURANT

ROSSLI

LUSSI TAVOLA AG
FON 041 624 45 11

DORFPLATZ 1+ 6375 BECKENRIED + WWW.ROESSLI-BECKENRIED.CH

Herzlich willkommen im RoOssli
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Wir wlinschen Ihnen einen schénen Aufenthalt

Mitten im Zentrum - direkt am See
Heimelig und rustikal - jung, freundlich und aufgestelit

Wir bieten Ihnen ein besonderes und unvergesslich schénes Erlebnis mit
» saisonalen und marktfrischen, sorgfdltig und kreativ zubereiteten Speisen
» «warmer Kiche» von 11 bis 22 Uhr, mit «Nachmittagskarte» von 14 bis 18 Uhr
> reichhaltiger, frendiger und aussergewdhnlicher Auswahl an Weinen/Getranken

Geniesser-Menu
fur Oktober 2026

Jeden Monat ein neues Erlebnis

v

Marroni-Apfelsuppe mit Madeira

,ﬁ

Duo vom Wildschwein-Rohschinken
mit Selleriesalat, Baumnussen und Sauce
Cumberland sowie Hirschcarpaccio
mit Truffeldl und Sborinz

*

Rehschniizel «Jagerart»
an Trauben-Grappasauce
hausgemachte Spatzli und

klassische Beilagen

o

Traubensorbet mit Grappa

y

Ganzes Geniesser-MenU CHF 77.-
Hauptgang mit Suppe CHF 50.-
Hauptgang mit Vorspeise CHF 55.-

Bis 7. November 2026

Wild auf Wild

Herbstzeit = Wildzeit,
auch bei uns am See

Aktuell im und
ums Rossli

Der herrliche Panoramasaal

- fur eine kulinarische Neuentdeckung

- fUr ein gediegenes Essen mit Seesicht

- fur festlich schdne Anlésse und Feiern

- mit hervorragender und zuvorkommender
Bedienung und Gastfreundschaft

Wir freuen uns auf hren Besuch.

Christine und Josef Lussi-Waser
Tel. 041 624 45 11 « hotel@roessli-beckenried.ch
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Darum kommen Sie bei uns den ganzen Herbst in den Genuss

ENGELSTANS

HOTEL RESTAURANT

Dorfplatz 1 - 6370 Stans - 041 619 10 10 - info@engelstans.ch - engelstans.ch
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WILD

Nebst den Klassikern

Hirsch-Saltimbocca

Rehrtickenmedaillons
Wild ohne Wild

HOFLI - WIRTSCHAFT ZUR

ROSENBURG

Evelyn & Lukas mit Team
Im Zentrum von Stans

Telefon 041 610 24 61* B ]
www.rosenburg-stans.ch y %
Dienstag und Mittwoch Ruhetage s

herbstRAUSCH

Erleben Sie einen Herbst voller
Highlights & Events.

PIANO KLANGE

Freitag, 13. November 2026
Samstag, 21. November 2026
Samstag, 05. Dezember 2026

LANDLERABIG

Samstag, 10. Oktober 2026
Alpa Ruisch
Samstag, 28. November 2026
Trio Tanzig

SONNTAGS BRUNCH

Sonntag, 18. Oktober 2026
Sonntag, 08. November 2026
Sonntag, 22. November 2026
Sonntag, 06. Dezember 2026
Sonntag, 20. Dezember 2026

SILVESTER DINNER
Donnerstag, 31. Dezember 2026
Kunterbunter Wahnsinn
mit musikalischer Begleitung durch
Ocean Orchestra.

Wir freuen uns auf lhre Reservation!

Buochserstrasse 54 « Beckenried ¢« 041 501 01 31
www.seerausch.ch
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Alpler_nnn
2026 Buochs

einzigartig

Sonntag, 25. Oktober 2026

Ehrenprediger: Pfarrer Thomas Ruckstuhl
Jodlerklub Heimelig Buochs, Alphorntrio Odermatt Buochs
anschl. Auszug auf den Dorfplatz mit dem Musikverein Buochs

Partner-Restaurants: Restaurant Sternen, Pizzeria Piccadilly

Festwirtschaft gefihrt vom Bauernverein Buochs | Eintritt CHF 10
Tanz & Unterhaltung mit dem Ldandlertrio Alpa-Ruisch

Super Tombola, Flaémmli & GinTonic-Theke, Alpler-Bar

Tipp: Probiere unseren «Alplerchilbi-Moscht»

Tisch-Reservation bis Dienstag, 20. Oktober 2026
bei Roger Ernst, Telefon 076 57110 70

Hauptsponsoren Co-Sponsoren Druck & Medien-

partner
RAIFFEISEN

Nidwalden

Portmann
Business

Kommunikation Kultur

(D caravenra aelplerbuochs.ch
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e// Wirtschaft
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(< > Grafenort

Einheimisches Wild
geniessen!

www.gastbetriebe.ch | 041 637 00 85
Offnungszeiten Mittwoch bis Sonntag 11.00 Uhr bis 22.00 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag

OFFNUNGSZEITEN

MO-MI  07.30 -12.00 UHR
13.30 - 17.00 UHR

DO-FR BIS18.30 UHR

KERNS Ow
041 660 71 50

COINROZ:G

UNSER HERZ SCHLAGT FUR
DIRNDL UND LEDERHOSEN

COIDRO AG
COIDRO.CH
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KUNSTWERKE FUR DIE ALPLERCHILBI

Frither, zu noch nicht motorisierten
Zeiten, trug man oben am Berg die
Milch der Kiihe mittels Branten vom
Stall zur (nachsten) Kaserei, um sie
dort zu wunderbaren Kasen zu verar-
beiten. Diese Riickentragegefasse mit
Riemen und Deckel waren anfénglich
aus Holz, spater aus Metall und ver-
fiigten mit einem Fassungsvermégen
von bis zu 100 Litern iiber ein stattli-
ches Gewicht.

Originale Holzbrénte mit Deckel und Riemen
aus dem Fundus von Rosli und Martin
Gander, Beckenried

Heutzutage dienen sie als beliebte Projek-
tionsflache zum Bemalen, Schmiicken,
Verzieren und sich zum driiber Amisieren.
Allerdings wird dieser Brauch von Gemein-
de zu Gemeinde unterschiedlich gehand-
habt und ein Schelm, wer nun Béses dabei
denkt.

Beginnen wir in Maria-Rickenbach, wo
die Alplerchilbi alle zwei Jahre gefeiert
wird und die den Reigen der Alplerchilbis
eroffnet. Die Brantlibilder hier sind ein-
fache, laminierte Zeichnungen oder Kari-
katuren Uber lustige Missgeschicke, die
jemandem widerfahren sind. Sie werden
von den beiden Fahndlern organisiert,
von unterschiedlichen Personen angefer-
tigt und auf die Branten aufgeklebt, die
von den beiden Butzis getragen werden.

Nach der Chilbi diirfen die Fahndler die
Zeichnungen behalten.

Weiter geht's nach Emmetten, wo man die
Alplerchilbi ebenfalls alle zwei Jahre fei-
ert. Zwar mit Branten (bzw. Bréntlis, wie
man dort sagt), aber, wie in Stans und
Hergiswil auch, ohne Brantlibilder drauf
oder dran.

Immer mit einem Augenzwinkern

In Ennetbiirgen findet die Chilbi auch im
Zweijahresrhythmus statt. Hier gibt es
zwei Bréntlibilder, wovon das eine mor-
gens von dem einen Butzi und das andere
nachmittags von dem anderen Butzi ge-
zeigt wird. Andres Portmann fertigt sie seit
vielen Jahren an. Sie zeigen jeweils einen
Alplerspruch als Karikatur, der am Nach-
mittag in Reimform vorgetragen wird. Auch
sie bilden auf humorige Weise ab, was in
den letzten zwei Jahren jemandem aus
dem Dorf widerfahren ist. Friiher wurden
die Bilder nach der Chilbi zugunsten der
Alplerkasse versteigert, Heutzutage wer-
den sie noch fiir eine gewisse Zeit im Ma-
terialraum aufgehangt, bevor sie dann
entsorgt werden.

Unverkennbar: Ennetbiirgen

In Buochs gibt es auch zwei Brantlibilder.
Auch hier wird eines am Vormittag, das
andere am Nachmittag gezeigt. Mit Reiss-
zwecken auf der Brante befestigt stehen

auch sieim Zusammenhang mit dem Alpler-
spruch und bilden gleichermassen schnit-
zelbankwiirdig ab, was im vergangenen
Jahr zu reden gab. Kari Achermann, in die-
sem Friihjahr leider verstorben, fertigte sie
liber gut 50 Jahre an. Wer nun in seine Fuss-
stapfen tritt, ist noch offen. Seit 27 Jahren
werden die Chilbikunstwerke archiviert.

Bréntlibild von Buochs

Bilder ohne Brénten

In Wolfenschiessen werden die besten
sechs Spriiche der beiden Schreiber in
zum «Chasspruch» passenden Zeichnun-
gen dargestellt, die ebenfalls lustige Ge-
schehnisse, Pannen oder Missgeschicke
wiedergeben. Hierfiir werden in regelmas-
sigen Abstanden Kiinstler angefragt. Je-
weils drei Zeichnungen werden auf zwei
mit Stissigkeiten gefiillte Holzkisten an-
gebracht, die die beiden Wildbutzis durchs
Dorftragen. Die Bilder werden im «Chass-
pruchheftli» abgedruckt und im Archiv fir
die ndchsten Generationen aufbewahrt.
Leider erst seit etwa zehn Jahren. Die meis-
ten Kunstwerke vergangener Zeit sind
unwiederbringlich weg.

In Beckenried gibt es zwei Branten, die
jeweils von den beiden Butzis getragen
werden. Friiher kamen sie eher schlicht
daher, trugen aufgeklebte Bilder und spater
Malereien auch von Begebenheiten, die
sich im Dorf zugetragen hatten. Wer die




ersten Bilder gefertigt hat, weiss man nicht.
In den spaten 1930ern nahm sich Alois
Murer ihrer an und leitete eine Renaissance
ein. Ab da kommen die Namen verschiede-
ner Dorfkiinstler ins Spiel.

Das Wesentliche erfassen

Seit nunmehr 20 Jahren ist Jolanda Napf-
lin-Dinkel die Frau an der Maltafel und hat
bereits 40 Brantlibilder in aufwendiger

Bréntlibild Beckenried mit Hauptmann
Andrin Napflin, 2025

\

Eintracht

WOLFENSCHIESSEN

Gut essen und
Freunde treffen?

Die Adresse im e-en
von Wolfenschiessen!

Restaurant Eintracht

Eintracht 2

6386 Wolfenschiessen

Telefon 041 628 25 55
www.eintrachtwolfenschiessen.ch

Detailtreue geschaffen. Sie zeigen die bei-
den Alplerhauptmanner mit dem, was sie
hinsichtlich ihres Berufs, Interessen und
Qualitaten ausmacht.Im vergangenen Jahr
bestand ihre Herausforderung darin, ein
Brantlibild von ihrem Sohn Andrin anzu-
fertigen.

Nach der Chilbi schmiicken die Bréntlibil-
der das Schaufenster vom Dorfbeck, bevor

Originelle Karikatur von Wolfenschiessen

Ob Rehriicken, Pfeffer
oder Weidmannsfilet.
Lassen Sie sich ver-
wohnen und geniessen
Sie einen wilden Abend

in unserem gemiitlichen
Wintergarten.

Reservieren Sie lhren Tisch
unter Telefon 041 628 25 55.
Wir freuen uns auf lhren
Besuch - lhr Eintracht-Team.

HERBSTVIELFALT

sie an die Stubenwande der Hauptmanner
weiterziehen.

Ein herzliches Dankeschon allen, die mit
ihrem Wissen und Input an diesem Beitrag
mitgewirkt haben. Wir wiinschen allen
eine schone Chilbi.

Bianca Kemke

Butzis von Maria Rickenbach mit Bréntlibild
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Airport-Info:

Warnung:
Wilde Fluge!

Bitte schnallen Sie sich an.

Ab sofort geht es wieder wild zu und her im
Nidair mit Pfeffer nach Angebot, Hirschfilet,
zartem Rehschnitzel, Vegi-Herbstteller und
weiteren Wild- und Herbst-Spezialitaten.

Je nach «Weidmannsheil» mitWild aus
heimischer Jagd.

Davor und danach:
Bye Bye Barl

Bitte gemiitlich machen.
Der richtige Ort fir einen Apéro vor

dem Abheben, flr einen Drink nach der
Landung oder flr einfach so.

Nach Lust und Laune:

Take-away!

Bestellen - abholen - geniessen
Kdstlichkeiten aus dem NidairKochpit

in praktischen Warmeboxen zum selber
Abholen und Feste feiern!

Angebot und Infos unter www.nidair.ch

Gemeinsam abheben.
Sonn- und Feiertage geschlossen.

([ (]
nidair®
restaurant flugfeld

6373 Ennetbirgen/NW
Fon 0416200505
check-in@nidair.ch
www.nidair.ch

Moules
Marinieres” et Frites

Jeden Freitagabend im November

MEER ZUM GENIESSEN

Geniesse unsere frisch zubereiteten Muscheln
mit Weissweinsauce. Lass dich von unseren
kulinarischen Kreationen verwdhnen.

Wir feuen uns auf deine Anmeldung.

- \ |
o
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alpenresort

Eienwdldli- Engelberg

Restaurant
Wasserfallstrasse 107 - CH-6390 Engelberg
+41 41 637 38 80 - restaurant@alpenresort.ch
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AIOLA | Harissenbucht | 6362 Stansstad | 041 610 79 07 | taglich geoffnet www.aiola.ch
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@ oktoberfest-sarnen.ch oktoberfestsarnen

Oktoberfest

10. Oktober 2026

Areal Kantonsschule Sarnen

Festzelt | Biergarten | Schampus-Bar | Wies'n-Bar

SIMMISAMMA | SCHLAGERBEAT

Eintritt

Zutritt ins Festzelt nur mit giiltigem Ticket.
Biergarten, Schampus- und Wies'n-Bar
ohne Ticket zugdnglich.

Hauptsponsor Co-Sponsoren
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BERG-
RESTAURANT

Lipstubli
[ < e J

_——— KLEWENALP
INFO@ALPSTUBLI-KLEWENALP.CH - SUNNIGRAIN 11 < 6375 BECKENRIED + WWW.ALPSTUBLI-KLEWENALP.CH

CHRISTINE UND JOSEF
LUSSI-WASER

LUSSI TAVOLA AG
FON 041 620 31 44

Herzlich willkommen auf der Klewenalp

Mitten im Ski- und Wandergebiet - direkt am Weg (Bergstation 5 Min.)
Der ideale Ort zum Verweilen, «Gut Essen», Ausruhen und Sunnelen
Bedientes Bergrestaurant mit gutburgerlicher Kiche. Kinderparadies
Montag bis Sonntag 8.15-19.00 Uhr (fUr Gruppen auf Vorreservation auch ldnger)

Wild auf Wild -
nahe bei der Jagd

Herbstzeit = Wildzeit

zum Geniessen auch
auf der Klewenalp
bis 1. November 2026

Far Familien-, Firmen- und Vereinsanlasse
bitte reservieren. Feine, saisonal-regionale
Gerichte in tfraumhafter Landschaft im
Alpstubli auf der Klewenalp.

Goldener Herbst
tiber dem Hochnebel

Tiefblauer Himmel, gelb-rote Laubbdume
und weisse Berggipfel laden zum Wandern,
Spazieren und Biken ein. Bei oft milden
Temperaturen geniessen Sie die farbenfrohe
Vielfalt des Herbstes auf der Klewenalp.

Christine und Josef Lussi-Waser
Tel. 041 620 31 44
info@alpstubli-klewenalp.ch
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Gut essen und
Freunde treffen?

Die Adresse im e-en
von Wolfenschiessen!

Restaurant Eintracht

Eintracht 2

6386 Wolfenschiessen

Telefon 041 628 25 55
www.eintrachtwolfenschiessen.ch

Eintracht

WOLFENSCHIESSEN

Quelle: www.sudoku-aktuell.de

Ob Rehriicken, Pfeffer
oder Weidmannsfilet.
Lassen Sie sich ver-
wohnen und geniessen
Sie einen wilden Abend

in unserem gemiitlichen
Wintergarten.

Reservieren Sie lhren Tisch

unter Telefon 041 628 25 55.

Wir freuen uns auf lhren

Besuch — Ihr Eintracht-Team.

Viel Spass - Ihr Nidwaldner Blitz

Erganzen Sie die Zahlenliicken.

Exschecnangsdaten:

8. Oktober 2026
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Losung der letzten Woche

Das A//a’wa/dner 0r/y/na/






