HOLZOFENBROT UND HIASIGS

Das und noch viel mehr gibt es ab
Samstag, 29. Juni im neuen Geschéft
an der Dorfstrasse 24 zu kaufen.

«Das Holzofenbrot wird jeden Tag von 11.00
bis 16.00 Uhr frisch gebacken», erklart der
Emmetter Ruedi Alt, Inhaber von Ruddis
Marcht GmbH. «Wahrend dieser Zeit kann
mir der Kunde im Ladenlokal live beim
Brotbacken zusehen.» Dabei kann er auf
seine 30-jahrige Erfahrung als Bécker-
meister zahlen. Denn er betrieb in seinem
friiheren Heimatort sehr erfolgreich meh-
rere Backereifilialen in Ehrendingen und
Endingen, die er vor Kurzem an seinen
Sohn Joél Alt (ibergab. Urspriinglich war
sein Plan, den verdienten Ruhestand zu
geniessen. Doch er machte die Rechnung
nicht mit seinem Tatendrang. «Die Freude
am Backen verliess mich nie», erklart Rue-
di Alt, <und schon bald suchte ich in Em-
metten nach einem geeigneten Ladenlo-
kal.» Fiindig wurde er mitten im Dorfan der
Dorfstrasse 24, wo das alte Posthaus seit
mehreren Monaten aufwendig renoviert
wurde. «In Ruddis Marcht mochte ich fiir
die Emmetter wie auch fiir die Touristen
die Mdglichkeit schaffen, im Holzofenbeck-
Ambiente eine vielfaltige Auswahl an ein-
heimischen Produkten einzukaufen.»

In Ruddis Marcht gibt es nicht nur das
Holzofenbrot im Angebot. «In meinem
Marcht bieten wir frische Produkte von
regionalen Produzenten an», erklart Rue-
di Alt, «wie Konfi, Sirup, Eingemachtes,
Krautertees, Honig, Trockenfleisch, Milch-
produkte und ein grosses Kdsesortiment.»
Aber auch Hand- und Kunsthandwerke
sollenin Ruddis Mércht ihren Platz finden.
So hat er Kunsthandwerker aus der Region
eingeladen, ihre Kunstwerke im Laden an-
zubieten. Sicherlich eine wahre Fundgru-
be fiir all diejenigen, die ein originelles
Geschenk suchen. So finden die Besucher
mit den angebotenen Tépfersachen, Be-
tonfiguren, Holzarbeiten, Drechslerarbei-
ten, Textilien, Blumengestecken sicher
etwas Passendes.

Grosser Erdffnungstag

am Samstag, 29. Juni

Von 11.00 bis 16.00 Uhr 6ffnet Ruedi Alt an
der Dorfstrasse 24 das erste Mal seine
Marcht-Tiire. Mit dabei sind einige der Pro-
duktlieferanten. «Der Eréffnungstag ist ein
idealer Moment, die Leute hinter den Pro-
dukten auch mal naher kennenzulernen»,
meint Ruedi Alt. So stellen Eliane und Me-
lanie ihren Topfertisch fir Kinder zur Ver-
flgung, so dass sie die Topferkunst aus-

probieren konnen. Fir alle, die Textilien
spannend finden, zeigt Sara von Sakrea
viele Tipps und Tricks, welch kreative Sa-
chen aus Textilien entstehen konnen. Oder
man schaut Sepp Ambauen einfach bei
seiner Drechsler-Arbeit zu und hélt mitihm
eininteressantes Schwatzchen. Selbstver-
standlich konnen die Gaste viele Produkte
degustieren und Ruedi Alt beim Backen
live zusehen. Wahrend des Tages wird die
Eréffnungsfeier mit einer Live-Landlermu-
sik musikalisch umrahmt und Goldi zéhlt
ebenfalls zu den Gasten.
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